2 Gasthaus pro mente
*Kleinhapl Ssieei

it
Gasthaus zum Kleinhapl / Meniiplan KW 21

Montag, 20.05.2024, bis Freitag, 24.05.2024

Montag
Pfingstmontag
geschlossen

Dienstag
Rindsuppe mit Fleischstrudel (A,C,G,L)

Cordon Bleu vom Schwein mit Erbsenreis, gem. Salat (A,C,G,L,M,0) oder
Gratinierter Karfiol mit Salzkartoffeln, gem. Salat (A,C,G,L,M,0)

Mittwoch
Frittatensuppe (A,C,G,L)

Geschnetzeltes von der Hihnerbrust in Krduterrahmsauce, Spatzle, gem. Salat,
Marmorkuchen (A,C,G,L,M,0) oder
Kartoffel-Spargelauflauf, gem. Salat, Marmorkuchen (A,C,G,L,M,0)

Donnerstag
Kaspressknodelsuppe (A,C,G,L)

Naturschnitzel vom Schwein mit Letschogemiise, Butternudeln, griner Salat (A,C,G,L,M,0)
oder
Deftige Krautfleckerl, griiner Salat (A,C,G,L,M,0)

Freitag
Brokkolicremesuppe (A,C,G,L,0)

Gebackenes Dorschfilet mit Mayonnaise-Kartoffelsalat (A,C,D,G,L,M) oder
Scheiterhaufen mit Schneehaube und Vanillesauce (A,C,E,G,H,0)

Menii 1 enthdlt eine Suppe und ein Hauptgericht (mit Fleisch) Preis: € 10,50
Menii 2 enthdlt eine Suppe und ein Hauptgericht (vegetarisch) Preis: € 9,50

pro mente steiermark GmbH — Gasthaus zum Kleinhapl Kéflach

JudenburgerstralRe 6, 8580 Koflach

T: +43 664 88 69 13 10 | E: gasthaus-kleinhapl@promentesteiermark.at

W: www.promentesteiermark.at

Mittagsmenis im Gasthaus zum Kleinhapl Kéflach: Montag bis Donnerstag von 11:00 bis 13:45 Uhr
Freitag von 11:00 bis 13:00 Uhr

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung
A — Glutenhaltiges Getreide, B — Krebstiere, C — Eier, D — Fisch, E — Erdnisse, F — Soja, G — Milch und Laktose,
H — Schalenfriichte (Baumnsse), L — Sellerie, M — Senf, N — Sesamsamen, O — Schwefeldioxid und Sulfite, P — Lupine, R — Weichtiere

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden!

Aufgrund der Gemeinnutzigkeit der pro mente steiermark GmbH ist im Rechnungsbetrag eine Umsatzsteuer in der Hohe von 10 % enthalten!



